- ME NU &=

Cocina de autor elaborada con mgredlentes
frescos del Valle de Guadalupe, que maridan
exquisitamente con nuestros vinos de produccion limitada.

ENTRADAS & TAPAS =
Tapenade

Mezcla de aceitunas, alcaparras, almendras y hierbas
mediterrdneas, servida con pan artesanal.

Tabla de Quesos

Seleccién de quesos artesanales mexicanos,
frutos secos, miel y mermelada de la casa.

Tapas — Variedad de la casa

Queso & Tomate + Champi & Pesto + Salami & Manzana

$195

$540

$210

PASTAS

Cremosa
Pasta en salsa cremosa de parmesano y ajo rostizado.

Pomodoro
Salsa pomodoro artesanal con tomate san marzano,
albahaca fresca y queso parmesano.

Pesto &

Pesto genovés con albahaca fresca, almendras tostadas,
parmesano y aceite de oliva extra virgen.

PIZZAS

$200
$200

$200

Pepperoni
Pepperoni artesanal, mozzarella y orégano.

Vegetales @
Pimientos, zucchini, champiniones, cebolla morada,
mozzarella y pesto.

Mexicana #
Chorizo, jalapefio, cebolla, pimientos,
mozzarella y cilantro fresco.

ENSALADAS

César a la Parrilla

Lechuga romana a la parrilla, aderezo césar, crutones,
parmesano y pollo al grill.

La Grange &

Mix de hojas verdes, pera, nuez, queso de cabra,
arindanos y vinagreta de la casa.

“%7}' SUPLEMENTOS / EXTRAS '@c’;"
Pollo $55 Camarén $119

_ H E D E H Vive of Vale, ﬂ&SfizAl‘a, b vineo,

sablorea el momends,

=>53¢L&

$240
$240

$240

$220

$255



